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WEINGUT - HOTEL - RESTAURANT

WELLNESS - SCHLOSSLADEN

Neuses am Sand 21

97357 Prichsenstadt / OT Neuses am Sand

Tel.. +49(0)9383 7179

Fax: +49 (0)93 83 2513

Mail: info@woermers-schloss.de

Web: www.woerners-schloss.de www.cosmowein.de

OFFNUNGSZEITEN
sieche Homepage und nach telefonischer Vereinbarung.

Wir bieten unseren Restaurantbesuchern und Weinkun-
den die Méglichkeit mit dem Wohnmobil zu néchtigen.
Nach vorheriger Anmeldung kdnnen Sie hinter unserem
Schloss mit Blick in die Natur parken. Wir bieten Strom,
Wasserent- und — versorgung, Duschen, WC, Sauna,
Brétchenservice u.v.m. siehe www.woemers-schloss.de

ANFAHRT 7 km - von der A3/Abfahrt Wiesentheid weiter auf der B286
30 km - von der A70/A71 ab Schweinfurt Uber die B286

35 km - auf der B22 von Wlrzburg/A7, oder Bamberg A70/A73
Neuses am Sand liegt genau an der Kreuzung von B286 & B22



Nahrwert Lebensenergie
fUr ein gesundes, langes Leben! @
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i il bioenergetisch & kosmobiologisch

1 Weinbau im Einklang mit den Kraften der Natur
f erhoéht den Nahrwert Lebensenergie

Broschure Uber den bioenergetischen Weinbau und seine Produkte
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‘ Nahrwert Lebensenergie belebt \ v i 9
die Chakren und starkt das Wohlbefinden



Nahrwert Lebensenergie
fiir Ihr gesundes Sein .

Der Spurbuchyveriag hat mich fur seinen Ratgeber , Aktiv: LW
Gesund! leten™  a@lsi Autor enideckt. Mein Herzensthema
Nahmwert Letbensenergie fur lhr gesundes Sein® erneichtiso
viele  gesundheitsbewusste d  naturveroundene
Menschen. Hierflr: bin ich sefr dankoar. Ebenso flrn.die
zahlreichen Empfehlungen von Medizinem, Botanikem,
Gartner.... (www.cosmowein.de).
o

Zur Herstellung vitaler Leb ittellisfidas Wissen Ub‘ér Feng
Shui und Anthroposophier sehr wichtig. So lasst sich, der,
Nahmwert Lebensenergie in derNatur steigem. Die Lehre der
Geomantie hift uns dem energetische Potenfiale zu-
pewahren. Wie Landwitte, Gartner, Winzer, Pflanzenliebha-
ber Lebensmittel mi hohpm Nahwert Lebbensenergie erzeu- -
gen koénnen, do@escHTeibe ich  @m Beispiel meine
bioenerﬁ’rischen und’ikosnwobiologischen Weinbaus.

-
Der ,Ndhrv’verr Lebensenergie” baut (l;uf anderen Lebense-
nergie eschreibenden Begriffen (Chi, Prana’ uswi) aui ur
beschaftigh sich mit der inneren Lebensmittelqualitét undl
deren; Einfllss: auf unsere: Kérperenergiezentren /' Chakren:
Mehrdazu auf Seite 14.

Um zu erkennen, welche Lebensmittel lelbendig sind, ist es
wichtig sich mit seinem Sein und dessen Wahrnehmung zu
beschaftigen. Mein Motto ,Sein & Wein® beschreibt eine
hohe Lebensqualitdt mit gestarkterm Bewusstsein fur. das
eigene Sein im Hier und Jetzt.



1995 habe ich das Studium der Oenologie (Weinbaukunde) in
Geisenheim absolviert.  Krankheitserlebnisse haben mein
Bewusstsein ‘fur den Weinbau nach uraltem Brauchtum
geweckt, So entstand mein bioenergetischer und kosmobiolo-
gischer Weinbau im Einklang mit den Kraften der Natur. Seit
dieser Zeit gibt es COSMOWEINE (,Nafurweine™) mit hohem
Nahrwert Lebbensenergie.

Winzer & Autor (Gesundheitscoach)

Harald Wémer Dipl. Ing. FH Oenologie

international pramiert fur |] [] S M “WH N
den perfekten Geschmack

Meine Cosmoweine sind nach uraltem Brauchtum im Einklang mit
den Kraften der Natur hergestellt. Zudem sind sie alle vegan (ohne
Gelatine, Eiweie...). Tradition zu bewahren und trofzdem neue
Wege gehen! So kreieren wir lebendige Weine mit perfektem
Geschmack.

Unsere groBten Erfolge sind ,Deutschlands bester Sekthersteller —
Vinitaly® und Auszeichnungen fast aller Weine und Sekte bei der
AWC vienna. Darunter auch zahlreiche Silber- und Goldmedail-
len.

Meine Cosmoweine kommmen aus der frankischen Weinbauregion
Steigerwald. Wir bewirtschaften in Prichsenstaadt, Oberschwarzach
und Gerolzhofen Weinberge mit den Rebsorten Silvaner, Kemer,
Muller-Thurgau und Domina. Aus diesen kreieren wir zahlreiche
Cuvées der Weinarten weiB, rosé und rof. Um kontinuierich alle

Jahre eine optimale Qualittt abzuflllen, stellen wir Cuvées aus
verschiedenen Jahrgdngen und mehrerer Rebsorten her.

Die zahlreichen gesetzlichen Deklarationsmoglichkeiten mit Quali-
tatsbegriffen und Lagennamen sind sehr komplex und weder fur
Endverbraucher noch Winzer leicht verstandlich. Daher lege ich
keinen Wert auf eine amtliche Prifnummer. Folglich deklariere ich
meine Weine als ,Deutscher Wein®. Dieser QualitGtsbegriff
unfersagt die Angabe von Rebsorten am Etikett. Ich nahm diese
Herausforderung an und kreierte fur jeden meiner Weine und
Sekte einen aussagekraftigen Namen. Einen Namen, der zu
seiner Entstehungsgeschichte und / oder Geschmacksstruktur
passt,

Ich winsche Ihnen viel Genuss und Freude mit meinen Cosmo-
weinen, Sekfen und sonstigen bioenergetischen Gaumenfreuden.
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[: “ S M ”WH N elelbt mit seiner Lelbensenergie
die Chakren und starkt das Wohlbefinden

Chakren sind trichterférmige Energiewirbel an der Korperoberfldche entlang
der Wirbelsaule. Je mehr Energie Uber die Chakren in uns flieBt, umso leben-
diger sind wir. Arbeiten alle Chakren optimal und in Harmonie, dann fuhlen
wir uns gesund.

Deshalb empfehlen wir stets unseren harmonisierenden Cosmowein ,Rosa
Sehnsucht* als Aperitif. Danach Cosmoweine, die Ihre Chakren beleben
und zu Inrem aktuellen Bedarf und Anlass / Essen passen.

Die 7 Hauptchakren und deren Bedeutung:

Wurzel - Sitz des Urvertrauens
Lebenskraft, Sicherheit, Ausdauer, gute Verdauung )
Es ist blockiert bei Schmerzen im Kreuz, Bein und FuB, Allergien, Angsten

Sakral (Bauch) - Sitz der Emotion

Sinnlichkeit, Lebensfreude, Sexualitat, Selbstbewusstsein

Es ist blockiert bei Suchtgefahrdung, Nieren-, Blasen-, Menstruationsproblemen,
Huftschmerzen.

d )
e [R 0 &Y jldWonpinserem ersien
Solarplexus - Sitz der Personlichkeit/des ,Ichs® _germ e AR i nseren §
Selbstbewusstsein, gute Nerven, erholsamer Schiaf - ﬂ
Es ist blockiert bei Wutanfallen, Essstorung, Sodbrennen, Magen-, Leber-,
Milzproblemen, Diabetes

s ¥

Stim (3.Auge) - Sitz des Verstandes
Konzentration, Telepathie, Fantasie

Es ist blockiert bei geistiger Verwirrung, Migrane, Problem mit
Augen, Ohren, Nasennebenhdhlen, Unsicherheiten

Herz - Sitz der bedingungslosen Liebe und Heilung
Mitgefuhl & Toleranz
Es ist blockiert bei Herzrhythmusstorung, Asthma, haufigen Erkaltungen,

Hauterkrankung, Rheuma Kronen/Scheitel - Zentrum der Spiritualitat
Frieden, Bewusstsein und Selbstverwirklichung

Hals - Zentrum der Kommunikation Es ist blockiert bei geistiger Erschdpfung, Immunschwdche,

schéne Stimme, Musikalitét, Inspiration Multiple Sklerose, Krebs, Ein- und Durchschlafstérung

Es ist blockiert bei Nervositat, Schmerzen im Hals, Nacken, Schultemn, Zahnfleisch,

L Weitere Infos hierzu unter www.cosmowein.de und im Buch
4 schilddrisenproblemen

Nahrwert Lebensenergie fur Ihr gesundes Sein.



Erlebnisse mit Wein & Sekt

Weinproben & Gaumenfreuden
im Restaurant, verschiedene Angebote

Schloss-KellerfUhrungen
mit Umtrunk (ca. 30 min)

Sekt-Sabeln
Sekt wird im Gewdlbekeller mit dem Degen
von seiner Hefe gekopft

Weinbergsfuhrung

mit Umtrunk (ca. 1 h)

Achtsamkeitsmeditation
mit Cosmowein (1,5 -2 h)

Seminar fur unser Wohlbefinden
in unserem Schlosshotel mit Wellness

Weitere Details siehe www.woerners-schloss.de/veranstaltungen

FUnf-Sinnes-Reise mif |] ”S M ”WH N

i

Gesundheitscoaghing.im Weinberg

Energie im Wein fUhlen & schmecken

Schenken Sie sich Inren Cosmowein moglichst in ein Glas mit
langem Stil und groBem Korpus ein.

Wir stellen uns fur jedes einzelne unserer Sinnesorgane die Frage:
Was fUhlen, spuren, empfinden wir?"

= wenn wir die Farbe des Weines auf uns wirken lassen?

= wenn wir uns den Wein an unsere Brustmitte, ans Herz halten?
Entfaltet sich unsere Kérperenergie vom Herz aus nach oben,
oder nach unten?

= wenn wir den Wein auf der Zunge und am Gaumen intensiv
verkosten?

= wenn wir uns das Weinglas ans Ohr halten (leicht gedffnete
Position)? Das Rauschen des Klangkérpers fliet durch unseren
Koérper mit der Energie des Weines. 5



[:“SM']WHN Jeder Wein hat seine Geschichte

Rosa Sehnsucht

- —

Rosa Sehnsucht ist ein erfrischender Aperitif
und Genuss fur viele Gelegenheiten.
Immer im Fokus steht: ,Eine ausgewogene
Balance von Sdure und Sule*™.

GenieBen Sie den Wein zu karamellisier-
tem Ziegenk@se und fruchtigen Vorspei-
sen, zu hellem Fleisch und zu ,beerigen®
Desserts oder einfach pur.

Seine Chakrenwirkung ist stets harmonisie-
rend. So kénnen dalle Gdste am Tisch
entspannen und den Alitagsstress hinter
sich lassen. Deswegen beginnen wir jede
Weinprobe mit diesem Cuvee aus weiBen
und roten Weinen.

Tipp:

Platzieren Sie Rosa Sehnsucht in allen ihren
R&umen. Sie werden begeistert sein von
dem optimalen energetischen Raumkli-
ma. Das wirkt Stress entgegen und
begunstigt ein friedvolles, liebevolles und
erfllltes Miteinander.

Rofling

Rotling ist ein gute Laune — Party — Wein: ,Fruchtig,
suffig, spritzig und brillant™.

In geselliger Runde und freudiger Stimmung wird er
geme pur getrunken. Jedoch auch zu Spargelge-
richten und Geflugel, herzhaften Salaten und fruch-
figen Desserts ist er ein wunderbarer Begleiter.

Die Kunst eines guten Rotling bestent darin die roten
und weilen Trauben am selben Tag bei optimalem
Reifegrad zu emten und abzupressen. Der Name
Rotling ist also keine Eigenkreation, sondem ein
Fachbeqriff.

Fur meine Weinberge hat sich Uber Jahre hinweg
herausgestellt, dass insbesondere die Kemer- und
Dominatrauben perfekt harmonieren.

Traum in Rot

Cuveés mit der Rotweinsorte Domina durfen auch
sUffig, mild und elegant sein. Man kann diesen
auch an warmmen Sommertagen leicht gekuhit
genielen. Trofz seiner schmeichelnden StBe ist er
bei Liebhabem frockener Weine als ,Durstiéscher*
eine gute Wahl.

Als Essenbegleiter passt ,Traum in Rot™ am besten zu
Salaten mit frischem Obst, zu fruchtigen Desserts,
zu Obst-Kasefondue oder Schokoladenfondue.




Jeder Wein hat seine Geschichte E“SM“WHN

Sinnesreise

Sinnesreise bringt alle Weinfreunde an einen Tisch
zusammen. Sie Uberzeugt mit inrem SuRe- und
Saurespiel. Eine Fruchtbombe, ein Urlaubsfeeling,
ein Genuss bei dem jeder germe mittrinkt. Pur genie-
Ben kdénnen Sie Sinnesreise immer. Sie bereichert
auch Kaseplatten, Fisch, helles Fleisch oder cremi-
ge Suppchen.

Sinnesreise ist ein Cuvee verschiede-
ner Weilweine.

Ein GroRteil dieser Trauben wird erst im
Spatherbst geemtet. In kalten Nachten
logemn die Beeren extrem fruchtige
Geruchs- und Geschmacksstoffe ein,
sogenannte Terpene.

Vielleicht haben Sie hiervon schon in
Verbindung mit wohltuenden &atheri-
schen Pflanzendlen gehort?

Aufgrund der Aromavielfalt ist Sinnes-
reise unser bevorzugter Wein, um das
Bewusstsein fur den Fluss der eigenen
Koérperenergie mit allen funf Sinnen zu
frainieren (siehe S. 5).

Trockener Genuss &
Milder Genuss &
Susser Traum

Trockener Genuss spricht die Liebhaber
frockener Weine an.

Milder Genuss ist klassisch halbtrocken
(feinherb) ausgebaut und Susser Traum
perfekt fur Lieblichtrinker.

Sie sind optimale Essensbegleiter zu
Fisch, Kase, Rind, Kalb, Spargel, Salat,
veganer und vegetarischer Kost. Auch zu
stark gewdrzten Speisen sind sie ein

Genuss.

Bei diesen Cuvées spielt die Rebsorte
Kemer eine groRe Rolle. Eine Kaltver-
gdrung (Uber 8 Wochen bei ca. 10 Grad)
sorgt fur den fruchtbetonten Riesling Stil
dieser Weine.
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E“SM”WHN Jeder Wein hat seine Geschichte

Alte Rebe & Harmonie

Silvaner in vollen ZUgen genielen.
Die urfrankische Rebsorte erfreut sich
hoher Beliebtheit.

ALTE REBE schmeckt wirklich herb und
kraftig aromatisch, perfekt zum Essen.
HARMONIE von jungen und alten Reben
hingegen ist etwas eleganter und suffiger
und somit auch pur ein besonderes
Erlebnis.

Unsere trockenen Silvaner sind wunder-
bare Essensbegleiter, insbesondere zu
Fisch. Genau genommen, kann man
Silvaner zu fast allen Speisen empfehlen,
weil er sich nicht in den Vordergrund
spielt, sondem dem Essen Freiraum gibt.

Alle unsere Silvaner werden durch Spon-
tangdrung hergestellt, d. h. ohne Zusatz
von Reinzuchthefe. Somit kommen die
urspringlichen Aromen am besten zur
Geltung. Unser Silvaner ,Alfe Rebe" wurde
bereits 1960 gepflanzt und zahlt zu den
dlfesten  wurzelechten  Weinbergen
Frankens. Bei dem Wein ,Harmonie von
jungen und alten Reben® werden die
Altfen Reben mit einer Junganlaoge
zusammen ausgebaut.

Roter Genuss & Geborgen Sein

Roter Genuss
Diese Rotweine sind feinwurzig
herb oder mediterran fruchtig
ausgebaut — fur jeden Tag eine
Gaumenfreude.

Geborgen Sein

Diese Perfektion von Rotwein
erinnert mit ca. 10 % Barriquefass-
anteil an vollmundige fruchtioetonte
sudlandische Rotweine mit sehr
feinen Tanninen — fur besondere
Anldsse ein Genuss.

Wir bauen unsere Rotweine sehr
schonend und histaminarm aus.
Nach der Garung liegt dieser noch
einige Wochen auf seiner Hefe
und reduziert seine SAure Uber den
sogenannten biologischen Saure-
abbau (BSA). Dadurch sind die
Weine sehr sanft und geschmeidig
im Nachhall. Gut Ding will Weile
haben. Nach einigen Monaten
verschneiden wir den Wein mit
dlteren Jahrgdngen und lassen
diese gemeinsam weiter im Fass
reifen.




[] “ S M []WH N & Sherry im Eichenfass gereift

Cosmowein im Eichenfass gereift

i

Wir deklarieren unsere Barriqueweine als
Am Eichenfass gereift". Alle unsere
Weinarten, also WeiBwein, WeiBherbst
(rosé) oder Rotwein sind hierbei frocken
ausgebaut. Sie sind stets pur ein Genuss
und begleiten zahlreiche gehaltvolle
Speisen optimal. Die Tannine (Garbstof-
fe vom Holz her rhrend) bilden mit den
fruchtigen Weinaromen eine perfekie
Einheit. Die SAure der Weine ist so ange-
nehm mid, dass selbst Freunde
lieblicher Weine immer wieder fasziniert
sind von dem Geschmackserlebnis.

Als Basis fur die Einlagerung in das
geflammte Holzfass wdhlen wir stets
sehr kompakte Weine.

Der Sinn einer Weinlogerung im
Barriquefass liegt darin, einen schweren
Wein harmonisch fir den Gaumen zu
gestalten. Durch die Lagerzeit im
Eichenfass baut sich der Alkohol leicht
ab und die Holzaromen sorgen fur
Eleganz und Harmonie.

Sherry

Unser Sherry ist Uber 8 Jahre im Barriquefass
gereift. Bei der Shemyherstellung fullen wir den
jaéhrlichen Verdunstungsverlust von ca. 5 Prozent
nicht mit Wein auf. Somit oxidiert dieser und
bildet mit der Zeit die beliebte Sherynote. i 1"-"'-"

IR

Tipp:
Mehr zum Thema Barrique und den Unterschieden zur Barriqueweinherstel-
lung mit Holzspdnen finden Sie unter www.cosmowein.de




Traditionelle Flaschengarung
Deutschlands bester Sekthersteller (Vinitaly)

Unser Sekt ist nach dem klassischen, traditionellen, handgeruttel-
ten Flaschengarverfahren hergestellt. Jahrelanges Feinhefelager
garantiert eine naturliche, feinperlig prickelnde Kohlensaure mit
vollmundigem Geschmack, éhnlich wie man es von einem
guten Champagner kennt.

Sie erhalten unsere Sekfe in den Geschmacksrichtungen brut
(herb) und trocken (suffig fruchtig) aus WeiBwein, Rotling und
Rotwein hergestellt.

Unser Sekt ist nicht nur als Aperitif ein Erlebnis, sondem auch zum
Essen eine Gaumenfreude. Wir empfehlen gerne auch Sekfpro-
ben mit begleitenden 3 — 5 Gange Menus.

Optisch erkennen Sie einen guten Sekt nicht nur an seiner brillan-
fen Farbe, sondem ins Besondere an seinem Mousseux, auch
Perlage genannt. Je feiner und lebbendiger die Perlen im Sektglas
aufsteigen, desto hochwertiger ist der Sekt. Hierfur bendtigt man
das passende Sektglas!

Verwenden Sie unbedingt ein Sekiglas mit Moussierpunkt. Dieses
hat im Boden eine angeraute Stelle, an der die Perlen aufsteigen
kénnen. Das ist wichtig fur die optische Beurteilung und fur den
Geschmack. Fehlt der Moussierpunkt, dann macht sich im
Gaumen die Kohlensdure so breit, dass die Aromavielfalt des
Sektes negativ Uberlagert wird.

Tipp:
Mehr zum Thema Sektherstellung und den Unterschieden zu
einfachen Sektherstellungsverfanren oder Secco mit kunstlich
zugesetzter Kohlensdure finden sie auf unserer Homepage

10 www.cosmowein.de




Destillate

Edelbrande

Alle unsere Destillate sind bioenergetisch & vegan
und von VITALER GENUSS® zertifiziert.

Eine hohe Gufe des zu brennenden Produktes ist
Grundvoraussetzung fur einen guten Edelbrand. Zur
Reduzierung des Alkoholgehaltes verwenden wir
vitalisiertes Quellwasser hdchster Lebensenergie.
Diese verstarkt den angenehm milden Geschmack
und unferstutzt die optimale Entfaliung der Aromen.

Tresterbrand

Dieser milde ,Grappa® enfsteht aus saftiger, reiner
Beerenhaut unserer Weintrauben. Um Bitterstoffe zu
vermeiden, entfernen wir bereits vor dem Pressen
die Stiele (Rappen) und danach die Traubenkeme.
Aus diesen gewinnen wir unser kaltgepresstes
Traubenkerndl.

Hefebrand

In der Hefe steckt die geballte Aromavielfalt unserer
Weine. Zusammen mit ca. 30 % Weinanteil entsteht
ein sehr aromatischer, milder Weinhefebrand. Als
Nebenprodukt bildet sich ein feines Hefedl, welches
fUr Anfioging sehr beliebt ist — wir belassen es im
Brand. Vielleicht ist dieser ein Elixier fur ewige Jugend
und Schénheit?

Wir bezeichnen die Weinhefe gerne als die Mutter
unserer Weine. Sie lésst den Traubenzucker zu
Alkohol und Kohlensdure werden und kiimmert sich
Uber viele Monafe hinweg um die lagerfahige
Struktur der bioenergetischen Weine.

Obstbrande

Unsere Obstbrdnde stammen bevorzugt von uralten
frAnkischen Baumbestédnden und alten Sorten. Im
Einklang mit den Rhythmen und Zyklen der Natur
erhalten wir Obst hdchster Gute.

Unsere beliebtesten Sorten sind Quitte, Apfel,
Williams-Christ-Bime, Mirabelle und Zwetschge.
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Whiskey & Likore

Whiskey

Wdahlen Sie unseren frankischen Whiskey fruchtig
oder dezent rauchig. Beide Sorten sind elegant
mild im Nachhall.

sy Uweizen aus heimischer Landwirtschaft und

Gerstenmalz sind die Basis fur unsere Single Malt
Whiskeys mit Uber 5 Jahren Holzfassreife. Diese

fen.

werden nur grob filtriert und sind frei von Farbostof-

Likore

Far guten Likor bedarf es optimaler
Frichte und passender Bréande.
Wir verwenden nur heimische
Obst- und Kornbrdnde hdchster
Gute und Fruchte aus der Region.
Oft haben unsere Likdre ein feines
Depot, da wir diese nicht Feinfilt-
rieren. Zudem sind sie frei von
kiinstichen  Aromastoffen  und
Farbstoffen.  Wir wunschen viel
SpalR beim puren Genuss oder
Veredeln von Sekt, Cockiails,
Desserts ...

Essig & Ol

Balsamico

Hochwertiger Wein und vollreifer
Saft sind die optimale Basis fur
guten Essig. Wir bieten Balsamico
hell und dunkel suffig an. Diese
sind optimal fur alle Salate und
spruhfahig. Des Weiteren empfeh-
len wir unseren cremigen, dunklen
Balsamico fur den puren Genuss
und fur Desserts oder als Dekoration
bzw. Dipp fur Garnituren.

Traubenkerndl

Unser kaltgepresstes  Trauben-
kerndl ist eine wahre Raritdt, Sehr
mild und aromatisch fruchtig ist es
pur eine Gaumenfreude, sowie
fur Carpaccio zu empfehlen.
Direkt nach dem Pressen der
Weintrauben werden die Trauben-
keme von dem Trester herausge-
siebt und getrocknet und Monate
spater zu kaltgepressten Ol verar-
beitet. Pro Hektar Wein kdnnen wir
ca. 2 Liter Ol herstellen.




Prasente — versandfahig

Unsere Prasentideen fur Inre Kunden, Freunde und Bekannte in
Holzkisten, Korben, Prasentkarfonagen individuell  verpack.
Weltweiter Versand méglich! Geme verpacken wir auch unsere
Sekte, Likore, Brédnde und weitere SpezialitGten als Présent fur lhre
Anl@sse.

Kraftpaket Spezial

Sinnesreise — Rosa Sehnsucht —

Genuss in Rot im Eichenfass gereift =

3 Cosmoweine hdchster Lebensenergie.

sior AONINEIN

In unserem Online Shop finden Sie alle Produk-
te dieser Broschure — sowie:

B Traubensaft

B Hausgemachtes Fruchtaufstriche

B Weinzubehor

B BUcher (Buch N&hrwert Lebensenergie fur Ihr gesundes Sein)
B Schmuck

B Geschenkideen

W Gufscheine

Und vieles mehr — lassen Sie sich uberraschen!

www.cosmowein.shop
Frachtfreier Versand (ab 65 Euro Bestellwert) in BRD
darunter nur 5 Euro Porfo

B Zuverl@ssig und schnell bei Ihnen zu Hause
MW Bruchsicher verpackt

B Alle Produkte sind bestens beschrieben

B Konditionen ins Ausland auf Anfrage

Sie duBern lhre Winsche,
wir kimmern uns um die Details

Geme beraten wir Sie auch per Telefon: 09383 7179
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QeSS Die Marke fur Produkte mit hoher Lebensenergie

Nahrwert Lebensenergie belebt die Chakren
und starkt das Wohlbefinden.

Lebensmittel mit hohem Nahrwert Lebensenergie — fur eine bessere
Lebensqualitat

W steigern die Vitalitat

W starken das Bewusstsein

B sorgen fur ein gesundes Wohlbefinden

Die Herstellung von Lebensmitteln nach uraltem Brauchtum fUhrt zu hohem
Nahrwert Lebensenergie in Lebensmitteln. Es setzt ein Wirken im Einklang mit
den Kraften der Natur, mit bewusster Handarbeit, in Liebe und Dankbarkeit
an das Produkt voraus, sowie Kenntnisse Uber Kosmobiologie, Geomantie
und Feng Shui Lehre.

Als Nahrwert Lebensenergie wird die innere Lebensmittelqualitét (Elekironen-
schwingung) eines Produktes bezeichnet. Je héher die Schwingung, desto
bekdmmlicher und vitaler ist das Produkt.

Uber die Methoden der Kupferchloridkristallisation, elekirochemische
Redoxpotenzialmessung, Lichtphotonenmessung, Kinesiologie u.v.m. kann
man den Gehalt an Lebensenergie bestimmen. Je hoher er ist, desto
besser sind die Inhaltsstoffe der Nahrung fur den Korper zugdnglich und
bekdmmlich. So entstand der Begriff ,N&hrwert Lebensenergie®.

Vitaler Genuss® - Genuss fir Gaumen, Korper, Geist & Seele
Mehr Infos und weitere zettifizierte Betriebe unter:
www.cosmowein.de/vitaler-genuss




orveers
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Schloss - Hotel - Wellness

Worners Schloss anno 1498 ist seit 1936 im Besitz der Familie Worner. Es liegt
direkt am Naturpark Steigerwald in Unterfranken.

Der romantische Hofgarten Iadt zum Verweilen ein. Unser Schloss ist ein
Urlaubsort fur Weinliebhaber, Erholungssuchende, Wanderer, Radfahrer und
Familien. Geschdaftsreisende freuen sich ebenso Uber eine kurze Auszeit in
unserem Ambiente mit Sauna- und Wellnessbereich. Im Festsaal ,Tenne*
richten wir gerne ihre Familienfeier, Hochzeit,... oder Tagung aus.

Erholung fUr Korper, Geist und Seele erfahren bei Massagen und in individuel-
len Zimmern frei von Wasseradern und mit perfektemn Chi. Geomantie &
Feng Shui sind uns wichtig.

Restaurant

Genielken Sie Wein- und Sektproben passend zu einem Menu nach lhren
Vorlieben. Winzer und Koch bilden hier eine perfekte Einheit. Erleben Sie
gesellige Momente, ebenso wie romantische Stunden.

Unsere Kliche verwdhnt Sie mit frankischen Gerichten und mediterranen
Einflussen. Bei unseren Eigenkreationen bedienen wir uns an selbst gesam-
melten Gaben der Natur. Das Fleisch kommt aus artgerechter Tierhaltung
bzw. Wildfang (Fisch) oder heimischer Jagd.

Auch Veganer/Vegetarier sind herzlich wilkommmen.
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